Mavrion Blance

Appellation AOP Saint-Chinian

Alcool 12,5%
Rendement 40 hl/ha
Terroir schisteux

Cépages 50% Grenache blanc,
50% Roussane

Vinification

Pressurage direct, fermentation a
R basse température

o T 88 Dégustation
S SREM Bclle robe or clair limpide,
nez expressif mélant fruits, agrumes.
Attaque vive, bouche concentrée, aux
aromes expressifs.

. &/ Tres agréable a l'apéritif.
Il accompagnera aussi blen un fromage a pate molle qu'un plat dejerustaceés.

Durée de garde 2 a 3 ans Service entre 8 et 10°C

Distinction
Millésime 2024 : Féminalise Or
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