Mavrion Rose

Cépages 50% Grenache, 50% Syrah
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SN &Y Vinification
s

Pressurage direct, fermentation a basse

'''''''''

tempeérature

" 4 Dégustation
BIF) Ce Saint-Chinian vous séduira par sa
Nl rondeur et ses ardmes de fruits rouges.
Bouche croquante, souple, ample,

génereuse.

j| Accord mets et vins
Il pourra se servir frais et accompagnera
avec elégance tout le repas.

Durée de garde 2 a 3 ans Service entre 8 et 10°C

Distinction
Millésime 2024 : Lyon Argent
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