
Muscat

Cépage 100% Muscat

Alcool 14,5%

Rendement 30 hl/ha 

Terroir schisteux 

Vinification traditionnelle, 
longue macération.
Moût de raisins fermenté issu de
vendanges passerillées.

Durée de garde 2 à 3 ans Service entre 8 et 10°C

Accord mets et vins
À consommer à l'apéritif, sur un foie
gras, des fromages à pâtes persillées,
des fraises ou un dessert chocolaté .
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Appellation Vin de France

Dégustation
Robe jaune or aux reflets de paille.
Attaque fraîche sur des notes de fruits
exotiques, puis son caractère miellé
occupe la fin de la dégustation.


